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Pinot Noir

LA CUVEE

Selection de la meilleure cuvée au moment des vinifications : c’est la
quintessence du Domaine.
599 bouteilles numérotées.

VINIFICATION ET ELEVAGE

Eraflage et macération pré-fermentaire a froid. Vinification traditionnelle
en cuve inox ouverte avec contrdle de la température.

Elevage 100% f{it neuf.

Mise en bouteille en décembre 2020.

NOTES DE DEGUSTATION

DITION LIMITEE

Quentin & Vincent Robe grenat intense et profonde. Limpide et disque brillant.
J?‘!iﬁ?“ Nez intense. Fruits noirs, notes poivrées.
Attaque en bouche solide et généreuse, boisé avec des tanins souples.

Un vin ample et puissant.

SUGGESTIONS DE SERVICE

Cerf, viandes maturées avec une cuisson basse température. Foie gras
poélé. Optimum de consommation 3 a 6 ans.
Température de service 17°C.
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GRANDS VINS DE BOURGOGNE
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