
ERROIRT
Appellation : Mercurey
Climat Les Murgers
Sol argilo-carlcaire très pierreux avec une belle exposition sud-est en
haut de coteau. 
Les « murgers » sont d’anciens murets de pierres.
Surface : 0,15 ha
Âge moyen des vignes : 8 ans 

ÉPAGEC
Chardonnay

INIFICATION ET ÉLEVAGEV
Date de vendange : 31 août 2022.
Récolte mécanique avec tri, pressurage léger, débourbage à froid
puis entonnage. 
Fermentation alcoolique et élevage en fûts de chêne dont 40% neufs
pendant 11 mois. 
La fermentation malo-lactique est effectuée à 100%.
Légère filtration et mise en bouteille le 4 aout 2023.
Taux d’alcool : 13%.

Sa robe est dorée, son nez complexe dégage des notes exotiques,
de micélium et de noisettes. Complet et harmonieux, révélé par un
élevage abouti, son fruit est généreux tout en restant dans la retenue.
D’une belle longueur, ce vin sincère et délicat révèle le caractère
enjôleur du chardonnay à Mercurey. 

ÉGUSTATIOND

Plats épicés, asiatiques ou indiens, volailles, plateau de fromages. 
Température idéale : 12°C  
A déguster jusqu’en 2030. 

UGGESTIONS DE SERVICES

MERCUREY  Les Murgers

6 rue de l’Évêché   71640 Saint Denis de Vaux - France

+33(0)3 85 44 30 43    contact@joussier.com
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